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. Tlgili
Is Akis1 Adimlari Dokiimanlar

Asgcibas) ve Ambar Memuru sorumlulugunde:
Haftalik olarak yemek listesindeki ihtiyaglara gore
depodan malzemeler ¢ikart:I'r ve giinliik yemek i¢in
kullanilan malzemeler kayda alinir.

v

Malzeme Listes
Malzemelerin 6n islenmesi (6n yikama, soyma, Pisirilmeyen yiyecek (salata, yogurt,
. = A Malzeme meyve, tatli) hazirlanip gastronom
—®»| temizleme, dograma, 1slatma) Sube Mudiirii L. 2
A pisirilecek mi* kaplara tasinilarak servise kadar
denetiminde, Ascilar tarafindan yapilir. o
bekletilir.
Asc1 Yardimcilan islem sirasinda ortaya ¢ikan
atiklar1 ¢Ope atar. —
Ascilar or islemeder gecger
malzemeleri pisirerek yemekler!
hazirlai.
Asc1 Yardimcilar: tezgahlari, yerleri, duvarlari
ve ckipmanlar: yikama durulame ve kurulame
islemin: sirasiyla yapzr. Yemekler Asgcilar tarafindan Tiiketime hazirlanmis .
pisir:1¢ikten sonre Sube Midiirt gidalarir Kontro! ISC 9001 L}ygunlugu
tarafinden yemeklerden numune Teskilat1 tarafinden et/balik i¢in cnay
Soguk hava deposunun duvarlari ve yerleri alirir (500 gr) duyusal analizi yapilir. kayu telgelen
dezenfektan ve detarjanlar ile temizlenir
(haftada 1 kere)
Pisirilen yemeklerder numune alinir.
+4 °C ‘de 72 saat boyunca bekletilir, Onayland1 m
sonrasinda imha edilir.

Temizlik Bitis

Fiser yemek €1 Asqr Yaic:malen
tgr1eiircer gesitcrcrmr kepleie cclcurtliur ve
yemrek seivis elenlenre cegiiinn Digar
kemptsicie gicer yemek el gesitcremr
ker eice ikeimrctcexierle Sofdrler
tarafindar 125111
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Ase¢1 Yerdimcilarn, servis edilecek Pisen yemekler servis saatine kadar uygun
yemekleri gastronom kaplarda benmariye -& sicakliklarda (firin, yer ocagi vb.)
(yemek servis ur itesi) tasir. bekletilir.

Yemek servisi baslar.
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