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Amaç: 
Intention 

Harran Üniversitesi’nde yemek hizmeti sunulması için gerekli olan menü içeriğinin 

oluşturulması, üretim ve hizmetler için ihtiyaç duyulan malzemelerin tedarik edilmesidir. 

İçinde Yer 

Aldığı Süreç: 
Upper Process 

Located In 

Sağlık Kültür ve Spor Dairesi Süreçleri 

 

Başlangıç 

Noktası: 
Start Point 

Menü Planlama ve Malzemeleri Tedarik etme 

Bitiş Noktası: 
Finish Point 

Yemek hizmetinden faydalanma 

 

Girdileri 
Inputs 

Çıktıları 
Outputs 

  

 
 

  

  

  

   

   

 
  

    
 

Performans Ölçüm Kriterleri 
Performance Measurement Criteria 

Birimi 
Unit 

  

  

  

    

    

    

  

 
 

http://www.beu.edu.tr/AkademikBirim.aspx?Program=21&zcms=52
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Kaynaklar / 

Resources  Süreç Akışı / Process Flow Sorumlu / 

 Responsible 
Dokümanlar / 

Documents  
 
 
 

2547 Sayılı 

Kanun, 124 

Sayılı 

KHK’nın 32. 

maddesi 

 

 

 

 
 
 
 

Şube Müdürü  

 
 
 
 
 
 

Sağlık, Kültür 

ve Spor Daire 

Başkanı  
 
 
 
 
 
 

Personel  
 
 
 
 

Şube müdürü 

ve Aşçıbaşısı  
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aylık menülerin 
oluşturulması 

Malzeme ihtiyacının 
belirlenmesi için Baş 

aşçıya bildirilir. 

Malzeme ihtiyacı 
belirlenir 

 

1 
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Teknik 
şartname, 
Türk Gıda 
Kodeksi 
Yönetmelikleri, 
ISO 9001,Türk 
Standartları 
enstitüsü, 
et/balık 
için onay/kayıt 
belgeleri 
 
 
 
 
Teknik 
şartname, 
Türk Gıda 
Kodeksi 
Yönetmelikleri 
 
 
 
 

Teknik 
şartname, 
Türk Gıda 
Kodeksi 
Yönetmelikleri 
 
 
 
 
 
Mutfağa alınan 
malzemeler kayıt 
altına alınır. 

  
 
 

Kontrol teşkilatı 
Üyeleri, şube 
Müdürü ve 
Aşçıbaşısı 
 
 
 
Kontrol teşkilatı 
Üyeleri, Şube 
müdürü ve 
aşçıbaşısı 
 
 
 
 
Kontrol teşkilatı 
Üyeleri, şube 
müdürü 
Ve aşçıbaşısı 
 
 
 
 
Şube müdürü 
Ambar memuru 
ve 
Aşçıbaşısı 

 

1 

Malzemelerin 
teslim alınması 

 

Malzemeler soğuk 

hava deposuna veya 

günlük kullanım 

için mutfağa taşınır. 

Yeni malzeme 
istenmesi 

 

Malzemelerin 
muayene 
edilmesi 

 

Malzemelerin 

iade edilmesi 

ve tutanak 

tutulması 

 

Hayır 

Evet 

Malzeme 
Uygun mu? 


